
Salades / Salads
 Salade d’automne - 9,5

Falafels, chou rouge râpé, chou blanc râpé, carottes râpées,
Parmesan AOP, edamame, pomme Granny Smith, cranberries, noix de pécan, grenade, vinaigrette moutarde-citron

Falafels, grated red cabbage, grated white cabbage,grated carrots, 
Parmesan PDO, edamame, Granny Smith apple, cranberries, pecans, pomegranate, mustard-lemon vinaigrette

Chicken Cajun bowl - 10,5
Filets de poulet français aux épices Cajun, poivrons piquillos,

boulghour, pousses d’épinards, raisins secs, amandes, yaourt grec aux herbes
Cajun-spiced French chicken fillets, piquillo peppers, boulghour, spinach shoots, raisins, almonds, herbed Greek yogurt 

Petit-déjeuner Express - 4,5   
Express Breakfast

1 expresso + 1 viennoiserie 
1 expresso + 1 pastry

Petit-déjeuner  
de La Girandole - 8,5  

Girandole Breakfast
1 viennoiserie +1 boisson chaude au choix

1 pastry + 1 hot drink of your choice

+ 1 jus d’orange pressé 25cl
+ 1 fresh orange juice 25cl

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR

Nous vous informons que vous pouvez nous demander de l’eau potable gratuitement. Pour limiter le gaspillage alimentaire, des doggy bags sont à votre disposition (hors viande crue, poisson cru, oeufs crus).
Eurochèques, Travellers et monnaies étrangères ne sont pas acceptés. Les informations portant sur les allergènes sont disponibles dans votre restaurant. Pour tout renseignement, un guide est disponible. Concept au Parc - RCS Versailles 809704265 - Prix nets en euros, service compris. 10/24.

Crêpes*
Sucre� 4
Sugar

Sucre-citron� 5 
Sugar-lemon

Pâte à tartiner chocolat-noisettes� 5
Chocolate-hazelnut spread

Caramel au beurre salé au sel de Guérande� 5
Salted butter caramel with Guérande salt

Crème de marrons� 5
Chestnut cream
Supplément crème fouettée� 1
Extra whipped cream

Viennoiseries
Croissant Croissant / Pain au chocolat Pain au chocolat� 3

Desserts
Fromage blanc, compotée de pommes� 5 
Cottage cheese, apple compote

Tiramisu Choco-Noisette� 5 
Mousse marcarpone, pâte à tartiner chocolat-noisettes, 
biscuit savoiardi  
Marcarpone mousse, chocolate-hazelnut spread, savoiardi cookie

Salade de fruits exotiques, Ananas, mangue, grenade� 5 
Exotic fruit salad, pineapple, mango, pomegranate 

Riz au lait, caramel au beurre salé au Sel de Guérande� 5 
Rice pudding, salted butter caramel with Guérande salt

Éclair Chocolat* / Café* Chocolate or coffee eclair* � 5 
Cake Citron-Pavot* / Banane-Noix* � 5 
Lemon poppy or Banana walnut cake

Moelleux au chocolat* Chocolate cake* � 5,5
Macaron Framboise* / Pistache*� 5,8 
Raspberry* or Pistachio* Macaroon 

Tartelette citron meringuée* Lemon meringue tartlet*� 5,8

Glaces / Ice creams
Push-Up Haribo Vanille� 4 
Sauce fraise 
Strawberry sauce

Super Twister Max� 4,5 
Orange, fraise et citron
Orange, strawberry and lemon 

Solero Exotique � 5 
Glace vanille, sauce aux fruits exotiques
Cornetto Soft � 5,3 
Cookies & Chocolat / Stracciatella caramel
Magnum  � 5,5 
Classique / Amande / Chocolat blanc / Euphoria (Limonade Rose) 
Classic / Almond / White chocolate / Euphoria (Pink Limonade)

Boissons fraîches 
Fresh drinks

Vittel 50cl  � 3
San Pellegrino 50cl  � 3,8
Coca-Cola / Coca-Cola sans sucre 50cl�  5
Fuze Tea pêche 40cl  � 5
Oasis tropical / Sprite 50cl� 5
Schweppes Agrumes  50cl� 5
Jus d’orange pressé 25cl  � 5
Fresh orange juice

Jus Pago** 33cl   � 5

Boissons chaudes
Hot drinks

Expresso / Lungo / Décaféiné� 2,8 
Expresso / Americano / Decaffeinated

Double expresso� 4
Café Latte Latte coffee� 4
Cappuccino� 5
Chocolat chaud Hot chocolate� 5
Café viennois Coffee with whipped cream� 5,5
Chocolat viennois Chocolate with whipped cream� 6
Thé / infusion Kusmi Tea Tea / Kusmi Tea Infusions� 5
Vin chaud aux épices Spiced mulled wine� 6

Menu Sandwich - 13,8
Sandwich menu

1 sandwich mixte + 1 dessert au choix  
1  ham & cheese sandwich + 1 dessert of your choice  

+ 1 boisson fraîche 50cl (hors alcool) 
+ 1 fresh drink 50cl (whitout alcohol)

Formule Salade - 17,8
Salad menu

1 salade au choix + 1 dessert au choix 
1 salad of your choice + 1 dessert of your choice 

 + 1 boisson fraîche 50cl (hors alcool) 
 + 1 fresh drink 50cl (without alcohol)

Menu Enfant / Kid’s menu - 12
Jusqu’à 12 ans / Until 12 years old 

Nuggets de poulet ou croustillant de cabillaud, frites 
Chicken nuggets or Fish & chips  

+ 1 salade de fruits ou 1 glace Push up ou Twister + 1 boisson fraîche 50cl (hors alcool)
+ 1 Fruit salad or 1 Ice cream Push up or Twister + 1 fresh drink 50cl (without alcohol)

Formule Plat Chaud / Hot dishes menu - 19,5
Croustillant de poulet français, frites ou Quiche au choix, salade jeunes pousses 

French crispy chicken, French fries or choice of quiche, young shoots

+ 1 dessert au choix + 1 boisson fraîche 50cl (hors alcool) 
+ 1 dessert of your choice + 1 fresh drink 50cl (without alcohol)

Snackings
Madeleine nature*� 2,5 
Chips Bret’s� 3,5
Cannelé* � 3,8

Sandwichs
Sandwich Mixte � 8
Jambon blanc cuit au torchon, Emmental, beurre léger demi-sel 
Ham cooked, Emmental cheese, lightly-salted butter

Viennois Chèvre-miel � 9 
Chèvre, miel épicé, tomates séchées, roquette, noix 
Goat cheese and honey viennese sandwich, goat cheese, spiced honey, 
sundried tomatoes, arugula, walnuts 

Bagel Dinde� 11
Filets de dinde fumée, Provolone fumé, moutarde au miel, 
pousses de moutarde rouge, roquette
Bagel Turkey, smoked turkey fillets, smoked Provolone, honey mustard,  
red mustard sprouts, arugula

Croque-Monsieur � 8,5 
Jambon blanc cuit au torchon, Emmental, crème 
Ham cooked, Emmental cheese, cream 

Toasté Pastrami � 9,5
Pastrami au poivre, Cheddar, moutarde à l’ancienne, 
pain ciabatta 
Toasted Pastrami, peppered pastrami, Cheddar cheese,
old-fashioned mustard, ciabatta bread 

Plats chauds / Hot dishes
Velouté de butternut et potimarron bio  � 6 
Organic butternut and pumpkin soup 
Coquillettes au jambon  � 12,5 
Jambon blanc rôti aux herbes, Emmental,  
crème de Parmesan AOP 
Coquillettes with roasted ham with herbs, Emmental cheese,  
PDO Parmesan cream 

Double saucisses de Francfort, frites  � 13
Double Frankfurter sausages, French fries 

Quiche Lorraine, salade jeunes pousses  � 13 
Quiche Lorraine, young shoots

Quiche Chèvre épinards, salade jeunes pousses� 13 
Spinach goat cheese quiche, young shoots

Croustillant de poulet mariné, frites  � 14
Sauce barbecue
Marinated crispy chicken, French fries, BBQ sauce 

Croustillant de cabillaud, frites � 14,5
Sauce tartare
Fish & Chips, tartar sauce

Cheeseburger, frites  � 15
Steak haché de bœuf, Cheddar, romaine,
sauce burger, pain multigraines, frites 
Hamburger, patty, Cheddar cheese, romaine lettuce,
burger sauce, multigrain bread, French fries

Vins Français
French wines

VIN BLANC � 25cl

Languedoc AOP Oé vin biologique� 8 
Organic wine

VIN ROUGE� 25cl

Côtes du Rhône AOP Oé vin biologique� 8 
Organic wine

VIN ROSÉ� 25cl

IGP Méditerranée Oé vin biologique  � 8 
Organic wine

Bières / Beers
		  33cl � 50cl 

1664 		  4,8� 7,8

Pression / Draft		  25cl � 50cl

1664 Blonde 		  4,8� 7,8
1664 Blanc 	  	 5� 8

Champagnes AOP
PDO Champagne 

Bouteille de champagne Jacquart Brut� 70 
Mosaïque 75cl + 4 flûtes offertes 
Bottle of champagne Jacquart Brut Mosaïque 75cl + 4 flutes offered 

Moët & Chandon «Brut Impérial» Mini 20cl� 25 

Moët & Chandon «Brut Impérial» Mini rosé 20cl� 30

 Plat végétarien/ Vegetarian dish  *Produit issu de la décongélation, ne pas recongeler. **À base de concentré. AOP : Appellation d’Origine Protégée. IGP : Indication Géographique Protégée. Les cartes bancaires, American Express, Tickets restaurants et Chèques Vacances sont acceptés. Les paiements par chèque, billet de 500€,


